
Tartaar van gerookte zalmTartaar van gerookte zalmTartaar van gerookte zalm
Fijngesneden gerookte zalm, geserveerd met een frisse vinaigrette van dille en karnemelk.Fijngesneden gerookte zalm, geserveerd met een frisse vinaigrette van dille en karnemelk.Fijngesneden gerookte zalm, geserveerd met een frisse vinaigrette van dille en karnemelk.

V O O R G E R E C H TV O O R G E R E C H TV O O R G E R E C H T

Romige paddenstoelensoepRomige paddenstoelensoepRomige paddenstoelensoep
Een volle, romige soep van diverse paddenstoelen, verfijnd metEen volle, romige soep van diverse paddenstoelen, verfijnd met

een luchtig schuim van eekhoorntjesbrood (cèpes).een luchtig schuim van eekhoorntjesbrood (cèpes).
Een volle, romige soep van diverse paddenstoelen, verfijnd met

een luchtig schuim van eekhoorntjesbrood (cèpes).

T U S S E N G E R E C H TT U S S E N G E R E C H TT U S S E N G E R E C H T

Scroppino van de chefScroppino van de chefScroppino van de chef
Een verfrissende combinatie van romig vanille-ijs, vodka, caipirinha en versgeperste limoen.Een verfrissende combinatie van romig vanille-ijs, vodka, caipirinha en versgeperste limoen.

Een feestelijke smaakverfrisser als overgang naar het hoofdgerecht.Een feestelijke smaakverfrisser als overgang naar het hoofdgerecht.
Een verfrissende combinatie van romig vanille-ijs, vodka, caipirinha en versgeperste limoen.

Een feestelijke smaakverfrisser als overgang naar het hoofdgerecht.

S P O O MS P O O MS P O O M

Hertenbiefstuk met rodewijnjusHertenbiefstuk met rodewijnjusHertenbiefstuk met rodewijnjus
Malse hertenbiefstuk, geserveerd met een rijke rodewijnjus,Malse hertenbiefstuk, geserveerd met een rijke rodewijnjus,

een aardappelgarnituur en zorgvuldig geselecteerde seizoensgroenten.een aardappelgarnituur en zorgvuldig geselecteerde seizoensgroenten.
Malse hertenbiefstuk, geserveerd met een rijke rodewijnjus,

een aardappelgarnituur en zorgvuldig geselecteerde seizoensgroenten.

H O O F D G E R E C H TH O O F D G E R E C H TH O O F D G E R E C H T

Chocolademousse met stoofpeerChocolademousse met stoofpeerChocolademousse met stoofpeer
Luchtige chocolademousse, gecombineerd met zacht gegaarde stoofpeerLuchtige chocolademousse, gecombineerd met zacht gegaarde stoofpeer

en romig vanille-ijs. Een feestelijke afsluiting van het kerstdiner.en romig vanille-ijs. Een feestelijke afsluiting van het kerstdiner.
Luchtige chocolademousse, gecombineerd met zacht gegaarde stoofpeer

en romig vanille-ijs. Een feestelijke afsluiting van het kerstdiner.

D E S S E R TD E S S E R TD E S S E R T

WIJNARRANGEMENT | € 37,50 PER PERSOONWIJNARRANGEMENT | € 37,50 PER PERSOONWIJNARRANGEMENT | € 37,50 PER PERSOON24 & 2524 & 25
DECEMBERDECEMBER

24 & 25
DECEMBER

VijfgangendinerVijfgangendinerVijfgangendiner
€ 69,50 p.p.€ 69,50 p.p.€ 69,50 p.p.

Vijfgangendiner
€ 69,50 p.p.


