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Tartaar van gerookte zalm
Fijngesneden gerookte zalm, geserveerd met een frisse vinaigrette van dille en karnemelk.

TUSSENGERECHT

Romige paddenstoelensoep

Een volle, romige soep van diverse paddenstoelen, verfijnd met
een luchtig schuim van eekhoorntjesbrood (cépes).

SPOOM

Scroppino van de chef

Een verfrissende combinatie van romig vanille-ijs, vodka, caipirinha en versgeperste limoen.
Een feestelijke smaakverfrisser als overgang naar het hoofdgerecht.
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HOOFDGERECHT

Hertenbiefstuk met rodewijnjus

Malse hertenbiefstuk, geserveerd met een rijke rodewijnjus,
een aardappelgarnituur en zorgvuldig geselecteerde seizoensgroenten.

DESSERT

Chocolademousse met stoofpeer

Luchtige chocolademousse, gecombineerd met zacht gegaarde stoofpeer
en romig vanille-ijs. Een feestelijke afsluiting van het kerstdiner.
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